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jU;r scHoKoL ADE aLLS dem Supermarkt speist man höchstens

Kinder ab. trend 7eigt, mit welchen Süßigkeiten Sie Gcisre

sTf LGEREcHT uerwöhnen. voN syLVrA M. 
'EDLNrrzKy

ahre Pulistcn
licbe n .'s jr . i-
gentlich nicht
süß. Sic erkcn-
nell ntrf Bitt.'r'-

:e h, rl<r 'ladr rttit cittr'ut ntirg-
lichst hohen I(akaoarrteil rls
,,die echte 5ch,rl<,rl:tdc" rttr,

wäl'rlcnd sie die üppigere Voll-
rr-rilrhsciroliolacie gcrne dcir
I{indcln übcrl:rsscl. Obrrohl
diesc auch nicht nlchr so sirli
produziert rr'ird und mittlcr-
ucilc nte hl I(ll<ao urr.l t',enigrr'
Zucker enthält.

trend 7I/2OOA

So seltsam es klingcn mag,
abcr eigentlich rvächst Schoko-
ladc auf Büumen. In den läng-
lichen Flüchten sitzen r'r'ciIJe

Kclrtc, die Julclt lrclntctttic-
lcn, Trocl<nen uncl anschlie-
l]cndcs lLiisten urrd Mahlcn
zurn Grundplodr,rlit del Sci-ro-

kolade werden. l)iese -|,{asse

n'ild dairn lurichclünn gcu,llzt,
urn so hornogen r''n'ic möglich zr-r

wcr'.lcn. rrrrtl schließlich gc-
schnreidig gcrühlt. Dieser Pro-
zcss, die so gcnanntc Conchage,
ist ülrtseh\'iJcnd Iirr .lie I(t'nsis-

tcnz dcr Schokolade. Dcnn je

längel gcrühlt w'ird, unso I1r-rs-

siger und zartel wild dic Mas-
sc. Unr cin perlcktes Errdpro-
dukt zu cllangen, kann sich das

Conchieren bci qualitätsbe-
wussten Herstcllcrn schon aul
fiinf 1'agc erstrcckcn) rl'ühlencl
industricgefertigtc Scl.rokolade
rurrl rchl Stttnde rt odet' rt,'ttiget'
ger'ü1.rrt wild.

Vor dlcißig Jahrer.r wal dcr'
Inbegrili' des Schokolaclcn-El-
dorados die Schlr,eiz, später
wurden die stalk ger"i)stcten

I(akaobohnen clcr Belgier und

lllanzoscn betrrzugt, und sril
einigen Jahlen kann auch cin

österrcichiscl'rcr Manuluktcnr'
i-nit tlcl intem:rtionalcn l(on-
l<ulleirz rnithrrlten. l)r'r' il:tcr'-
leichischc Gr:oßmeistcr des

dunklen Naschu'elks. Jic

Schokoladcnnranufnktur Zot-
ter, lcgt besonderes Äugel-
merk auf eirrhcir.nischc Lieli-
ranten wie z. Il. Flischmilch
von.r Nachbarbaueln. I(ünstli-
che Alomen und Geschuracks-

verstärker sind J.rier velpirnt.I
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Die allerfeinsten Tafelschokoladen
Von süß bis bitter.

I Bitterschokoladen

Cocoa d'Arri-
ba, Klassik
Edelbitter
Chocolatier
Hachez
Die Hachez

aus ausgewählten Edelkakaosorten
Ecuadors schmeckt trotz des ex-
trem hohen Kakaoanteils noch an-
genehm herb und aromatisch.
Kakaoanteih 77o/o

Preis: 1o0-g-Tafel öS 22,90
Bezugsquelle: lvleinl am Graben

Garaibe, Valrhona
Schmeckt
nach Mandeln
und geröste-
tem Kaffee
und zählt zu
den besten

im Süden der Normandie kommen
die besten Schokoladen Frank-
reichs, leichtes Mokka-Aroma,
seidiger Glanz.
Kakaoanleil: 72o/o

Preis: 1oo-g-Tafel öS 42,-
Bezugsquelle: Grand Cru

Edelbitterschokolade, Demel
Die in Relation teuerste Bitterschc
kolade aus dem Traditionshaus am
Wiener Kohlmarkt schmeckt zartbit
ter nach Kakao und herb-süß.
Kakaoanteil: 65%
Prels: s0-g-Tafel öS 4O,-
Bezugsquelle: Konditorei Demel

Milchschokolade, Haas & Haas
Die cremige, vollmundige Minitafel
wird von der belgischen Firma Ca-

chet für das Teehaus Haas & Haas
produziert.
Kakaoanteil: 34%
Prels: so-g-Tafel öS 9,-
Bezugsquelle: Fa. Haas & Haas

Milchschokolade, Zotter
Haselnüsse und Honig geben der
handgeschöpften Tafel aus der Stei-
ermark mit zartcremigem lnnenle-
ben eine angenehme Karamellnote.
Kakaoanteil: 35%
Preis: 70-g-Tafel öS 25,-
Bezugsquelle: Schokoladenmanu-
faktur Zotter

Gourmet-Bitterschokoladen.
Kakaoanteil: 66%
Preis: 7s-g-Tafel öS 29,90
Bezugsquelle: Wein & Co

Feo D'Or, Feodora
Aus der
namhaften
Hamburger
Schokoladen-
manufaktur,
würzig-herb

mit angenehmem Bitterton.
Kakaoanteil: 75%
Pleis: 1oo-g-Tafel öS 26,-
Bezugsquelle: Meinl am Graben

Bitter-Classic, Zotter
Seit 1996
stellt der stei-
rische Famili-
enbetrieb
mehr als 25
verschiedene

Schokoladesorten her, eine hoch-
wertige Kuverture mit zarter, cremi
ger Füllung.
Kakaoanteil: 65%
Preis: 7o-g-Tafel öS 25,-

Dark Choco
late, Godiva
Ein seidig-
glänzender

Klassiker aus der weltbekannten
belgischen Manufaktur, intensives
Mokka-Aroma.
Kakaoanteil: 70%
Preis: 47-g-Tafel öS 17,-

Edelbltter-
schokolade
Michel Cluizel
Aus dem Fa-
milienbetrieb

Extla Dark, Neuhaus
Das besonders für seine Pralinen
bekannte Konkurrenzunternehmen
aus Belgien produziert auch eine
angenehm herbe, schön g,änzende
Gourmetschokolade mit angeneh-
mem Bitterton.
Kakaoanteil: 70%
Preis: 8o-g-Tafel öS 35,-

I Vollmilchschokoladen

Jivara Lait, Valrhona
Eine cremige, nicht zu süße
Vollmilchschokolade, der man die
lange Conchierzeit anmerkt.
Kakaoanteil: 40%
Preis: 70-g-Tafel öS 39,90
Bezugsquelle: Wein & Co

Edel-Vollmilch, Hachez
Eine dunkelbraune, weiche Tafel mit
angenehmem Honig-Ton von Bremens
Schokoladeproduzenten Hachez.
Kakaoanteil: 39%
Preis: 1oo-g-Tafel ös 22,90
Bezugsquelle: Meinl am Graben

Mllchschokolade, Demel
Für Naschkatzen, die es besonders
süß mögen!
Kakaoanteili 40%
Preis: SO-g-Tafel öS 4O,-
Bezugpquelle: Konditorei Demel

SÜSSE ADRESSEN:

Grand Cru, Kaiserstr. 67, 1070 Wien,

Iel;011524 13 10, Fax:01152407 92,

I1r:sJ:'9!':yj'l_'i__ _ __
G0diva Choc0latier, Kärntner Ring 51,

10.,1_'l_111':_0M__ _

Neuhaus Ch0c0latier, Ringstraßen-

Galerien, Mahlerstraße 4,

1010 Wien, Tel.:01/512 54 04

Zotter Schokoladenmanulaklur.
8333 Riegersburg, Tel.: 03152/55 54,

Fax: 031 52/55 54-4, www.zotter.at,

schokolade@zotter.at

Milch Extra, Lindt & Sprüngli
Eine samtige, sahnige Vollmilchscho
kolade, die durch ihre Süße und
ihren niedrigen Kakaoanteil beson-
ders bei Kindern ankommen dürfte.
Kakaoanteil: 29%
Preis: 1oGg-Tafel öS 25,-
Bezugsquelle: Gebrüder Wild

Haas & Haas Teegeschäfte und Versand,

Stephansplatz 4, 1010 Wien,

Tel.: 01/512 97 70,

Fax.01151272 47-22.
Kärntner Bing 5-7, 1010 Wien.

Tel.: 01/51 2 51 1 8,

Fax:01/512 51 17

Wein & C0 {Zentrale}, Maculangasse 6,

1220 Wien, Tel.: 01/250 55-0,
Fax: 01/250 55-550

Julius Meinl AG am Graben, Graben 19,

1010 Wien, Iel.:011532 33 34,
Fax: 01/532 33 34-30

Chocolat Extra au Lait
Marquise de Sevigne
Eine feine, süße und gut conchierte
Gourmetschokolade aus dem
Pariser Traditionsunternehmen l\4ar-
quise de Sevigne, gutes Preis-
Leistungs-Verhältnis.
Kakaoanteil: 30%
Preis: 10O-g-Tafel öS 15,-
Bezugsquelle: Godiva

Lait pur Java, Michel Cluizel
Die Vollmilchschokolade mit dem
höchsten Kakaoanteil schmeckt an
genehm herb und intensiv und ist
eine gute Alternative zu Bitterscho-
koladen.
Kakaoanteil: 50%
Preis: 1OO-g-Tafel öS 42,-
Bezugsquelle: Grand Cru

il

Alois V. Stangl,

Bayerhammerstr. 1 8, 5020 Salzburg,

www.stangl.aVstangl, illy@stangl.at

Gebrüder Wild, Neuer Markt 10-12,
1010 Wien, Tel.:01/512 53 03,

Fax:01/513 95 15
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