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merl natürlich nur zum I(eck geht, zeigt
sich als wahrer Connaisseur und Mensch
mit Stil.

trend bringt eine Auswahl der besten

"o:l:::*5:
Keck's feine Kost
Helrengasse 15,
1O1O Wien
Tel.: OV533 63 67
Fax: 0V533 63 67

Öffnungszeiten: Mo. bis Fr. 10.0G-18"00
Uhr, Sa. 10.00-15.00 Uhr
Nach dem Motto ,,Das Beste aus Öster-
reich" sorgt in edel-dezentem Ambiente
ein Angebot aus würzigen Schinken und
Speck, feinen Salaten, hausgemachten Ku-
chen, Honig, um nur einige zu nennen, für
ein ganz besonderes Einkaufserlebnis.
Mittags werden kalte und warme Schman-
kerln angeboten.

ä;il;;*,i;
Neuer Markt LO-L2,
1O10 Wien
Tel.: 0Ll513 53 03
Fax: 0Ll5l3 95 15

Offnungszeiten: Mo. bis Fr. 8.30-
18.30 Uhr, Sa. 8.30-13.00 Uhr

Der 170 Jahre alte Familienbetrieb gilt als

die ,,Königin unter den Delikatessenhand-
lungen" in Osterreich, 80 Prozent der Kun-
den sind Stammkunden und werden mit
Namen begrüßt. Seit einiger Zeit gibt es

neben dem Buffet im Erdgeschoß wochen-
tags ein kleines Restaurant im ersten Stock;
eigener Partyservice, während der Winter-
monate Hummer- und Austernbecken, im
Sommer frische Flußkrebse.

Fa. Hans Böhle
Vinothek - Spirituosen
Wollzeile 30,
1010 Wien
Tel.: 01,2512 3155

Fax: 01,2513 95 ?1
E-Mail: BOEHLE@BOEHLE.AT
Öffnungszeiten: Mo. bis Fr, 8,30-
19.00 Uhr, Sa. 8.30-17.00 Uhr
Der (seit 60 Jahren) alteingesessene Deli-
katessenladen in der Innenstadt zählt
schon zu den klassischen Institutionen der
Stadt. Neben täglich frisch gekochten
Kleinigkeiten ist ,,der Böhle" für seine ex-
trem große Bierauswahl (80 Sorten) und
seine kompetente Beratung bekannt; Par-
tyservice, Madeira und Portsammlung,
hausgemachte Gansleber.
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trend verrtit die Adre.ssen der letzten eoetcREtsslER - für den

gepflegten Small talk und den feinen Einkeuf. voN syrvrA M. sEDLNrrzKy

atürlich war die Sache mit den
\Teinbauern für jedes Partyge-
spräch das dankbarste Thema.
,,Ja, also ich hab' beim Koll-
wentz schon meine Kisterln re-

serviert. Der Andy legt mir automatisch
die guten weg. Ah, Sie kaufen noch beim
Händler?" Das saß immer.

Heute ist man mit derartigen önologi-
schen Prahlereien ziemlich abgesagt.
Nicht nur, weil ohnehin schon jeder weiß,
daß die lüinzer ihre Vare ab Hof genauso

teuer verkaufen wie in der Vinothek. Sie
schlagen dem Städter einfach ein kleines
\üTeinkeller-Besichtigungs-Schmerzens-

geld drauf. Sind ja nicht bIöd, die Herren.
Die Sache mit dem Edelwinzer-Name-

dropping ist halt schon ziemlich abgestan-
den. Im Augenblick werden auf Events und
Cocktailparties ganz andere Namen heiß
gehandelt: die der letzten wirklich guten
Edelgreißler. Solche, wo Sie auf den
\Tunsch nach einem in Asche gerollten Zie-
genkäse ,,Seine de Negresse" die Frage ern-
ten: ,,Wünschen der Herr den zweimal,
viermal oder sechsmal gewälzten?" Solche
Horte des exklusiven Handels sind mittler-
weile rar geworden. IJnd wer so bei-
läufig fallenläßt, daß er ftir sein Wurstsem-
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Edelgreißlerei
Opocensky &
Opocensky
Favoritenstraße 25,
1040 Wien

Tel.: 0V5O5 08 52
Fax: 0Ll5o3 63 1L
Offnungszeiten: Mo. bis Do. 9.00-
19.30 Uhr, Fr. 8.00-L9.30 Uhr,
Sa. 8.OO-l-3.30 Uhr
Durch ständigen Kontakt mit den Liefe-
ranten, konsequente Beobachtung der
Feinschmeckerszene und moderne Erwei-
terung bemüht sich der Familienbetrieb,
seinen Kunden stets Besseres zu bieten.
Mittags werden täglich frisch gekochte
Happen zu moderaten Preisen kredenzt.
Neben diversen hausgemachten Aufstri-
chen, internationalem Käseangebot und
frischem Beinschinken wird das Pro-
grarnm durch Kaffeespezialitäten und ei-
nen Partyservice ergänzt.

Feinkost Urbanek
Naschmarkt, Stand 46,
1046 Wien
Tel.: 0L1587 20 80
Fax: keines

Öffnungszelten: Mo. bis Do. 9.00*
18.3O Uhr, Fr. 8.OO*18.30 Uhr,
Sa. 7.3O-16.0O Uhr
Der kleinste Feinkostladen Österreichs ist
nicht nur für den einmaligen Viener
Schmäh, sondern auch für sein besonderes
Käse-, Speck- und Schinkensortiment über
die Stadtgrenzen hinaus bekannt. Hier trifft
sich die oftmals prominente Kundschaft
zum Plausch und zu kleinen \üeinverko-
stungen; täglich frischer Beinschinken,
warmer Kümmelbraten und Roastbeef.

Feinkost Springer
Johann Springer's
Söhne KG
Nußdorfer Straße 1,
109O Wien

Tel.: OL/3L7 72 65
Fax: O1rl315 5O O3
Öffnungszeiten: Mo. bis Fr. 8.00-
18.30 Uhr,5a. 8.O0*13.00 Uhr
Das kürzlich modern adaptierte Feinkost-
geschäft befindet sich schon seit 100 Jah-
ren in Familienbesitz und bietet seit dem
Umbau einen kleinen Mittagstisch im Ge-
schäft an. Außerdem wurde das bestehen-
de Aufstrich-, Salat- und Bratensortiment
erweitert.

Feinkost Narzt
Rainerstraße 20a,
4O20 Linz
Tel; O732/66 24 61
Fax:.4732/66 24 61

X-5.00-18.30 Uhr,
Sa. 7.O0*12.30 Uht
Der geprüfte Diplom-
sommelier versucht
nicht nur, seinen Kun-
den die ausgefallensten
\üüünsche zu erfüllen,
er hält auch \7ein- und
Käseseminare ab. Für
besondere Kompetenz
wurde er von der AMA mit dem Titel
,,Käsekaiser" ausgezeichnet. Im Sorti-
ment: 136 Sorten Essig, zirka 80 verschie-
dene Ole, zirka 70 Sorten Marmeladen
und 15 Sorten Gansleber, Rum- und Malt-
\Thiskey-Spezialitäten, über Kirschholz
geräucherter Saiblingskaviar.

Robert Reichl
Delikatessen
Wiener-Philhar-
moniker-Gasse 3,
5O20 Salzburg
Tel.: 0662,u84 27 53
Fax: keines

Öffnungszeiten: Mo. bis Fr. 7.30-
18.30 Uhr, Sa. 7.30-14.00 Uhr
Der ehemalige Gemüseladen im pracht-

,,Küss'die Hand
gnä' Frau, darfns

ein bisserl mehr
sein?"

vollen Palais Küenburg
ist die Nummer einsfür
die Feinschmecker Salz-
burgs. Neben unzähli-
gen frischen Nudelsor-
ten, Antipasti und bei-
spielsweise frischge-
räucherten \Tildforel-
len aus dem Attersee
wird man hier auch im

umfassenden italienischen und öster-
reichischen \Teinangebot fündig. Zum
\üochenende und vor Feiertagen muß man
manchmal größere \Tartezeiten in Kauf
nehmen.

Feinkost Gallbauer
Siebenstädter-
straße 8,
5020 Salzburg
Tel; 4662/43 21 09

Fax: O662/43 21 09-3
Öffnungszeiten: Mo. bis Fr. 7.30*
18.3O Uhr, Sa. 7.3O*13.0O Uhr
Neben einem Partyservice und einem
kleinen Bistro ist das ehemalige Gemischt-
warengeschäft Gallbauer am Rande der
Stadt Salzburg, das schon seit über 70 )

Auch die Supermärkte geben sich höchst delikat.

Meinl am Graben
Graben 19,
1010 Wien
wegen Umbau bis
Oktober: Haarhof 4,
101O Wien

Die feinen Großen

Tel.: 01,1533 33 34
Fax: 0f533 45 86-20
Öffnungszeiten: Mo. bis Fr 8,3G-19.00
Uhr, Sa. 8.00-17.00 Uhr
Zweifelsohne ist der Meinl am Graben

,,die" Feinschmeckeradresse Österreichs
schlechthin, was letztlich auf den
allgegenwärtigen Helmut Touzimsky
zurückzuführen ist. Nach dem umfang-
reichen Umbau wird die Präsentation des
lukullischen Sortiments auf drei
Verkaufsebenen erheblich erweitert.
lm Kellergeschoß gibt es dann erlesene
Weinraritäten, im Erdgeschoß Obst,
Gemüse und Trockenwaren, und im
ersten Stock will man mit perfekter
Präsentation von Fleisch, Käse, Fisch etc.
zum Sofortgenuß verführen. Außerdem
wird die eher ungemütliche "Lukullusbar"
durch eine feine Brasserie im
ersten Stock mit Blick auf den Graben,

Panoramalift und
geschäftsunab-
hängigen Offnungs-
zeiten abgelöst.
Man darf gespannt
sein!

, Billa Corso
: Ringstraßen-Galerien

: Kämtner Ring $13, 1010 Wien
: lel; OL/5L2 66 25
: Fax:. OL/5L2 66 2+14
, thfnungszeiten: Mo. bis Do. 7.3G-19.00
i Uhr, Fr, 7.30-19.30 Uhr, Sa. 7.3(F
, 17,00 uhr
, ln der Billa"Vorzeigefiliale" in den elegan-
, ten Ringstraßen-Galerien werden die

i Kunden auf zika 1000 Quadratmetern in

: einer erweiterten Feinkostabteilung mit
i fast 300 heimischen und internationalen
, Wurst- und Schinkenspezialitäten und

: einer Auswahl aus rund 150 verschiede-
, nen Käsen, einer eigenen ltalieninsel und
, einem Frischfischstand zu gutem
i Geschmack erzogen. Für den kleinen

i Hunger zwischendurch finden sich kalte
; und warme Schmankerln wie Tramezzini,

' Sushi und Gebratenes.
Öffnungszeiten: Mo. bis Fr. ?.00*12.30,
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